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LES JOURNEES TECHNIQUES
VIGNE ET VIN BIO : DEUX JOURS
POUR TOUT SAVOIR SURLABIO!

Organisées par les associations Bio de Nouvelle-Aquitaine (Vignerons Bio Nouvelle-Aquitaine,
INTERBIO Nouvelle-Aquitaine, Bio Nouvelle-Aquitaine, AgroBio Périgord), ainsi que le réseau
des Chambres dagriculture et I'lFV, les Journées Techniques Vigne et Vin Bio ont pour
objectif de présenter les derniers sujets propres a la filiére bio : de la production de raisin ala
commercialisation du vin.

Les meilleurs spécialistes sous différents formats

Le principe des Journées Techniques Vigne et Vin Bio est le méme depuis sa création en 2016 :
faire intervenir les meilleurs spécialistes, en variant les formats (conférences, tables rondes,
témoignages, animationde dégustations, visites terrain...). Sont ainsi présents des représentants
de I'INRAe, de ISVV ainsi que d'autres instituts techniques et de recherche. Objectif affiché :
repartir, a la fin de ces deux jours, avec une vision nette de ce qui fait I'actualité de la filiere
Vin Bio.

Pour les vignerons et les experts de la filiére viticole

Les Journées Techniques Vigne et Vin Bio s'adressent aux vignerons Bio, mais pas seulement.
Les vignerons conventionnels seront bien sdr invités a découvrir les dernieres techniques et
actualités. Ces deux jours d'information permettront aussi aux experts de la filiére (techniciens,
cenologues, conseillers, etc.) de mettre a jour leurs connaissances et d'échanger avec les
spécialistes de lafiliere bio.

Deux jours pour tout savoir, de la production de raisin a la commercialisation du vin Bio

Organisées en 4 demi-journées, les Journées Techniques Vigne et Vin Bio abordent I'ensemble
des sujets propres a la filiére viticole bio. La premiére matinée est consacrée a la thématique
vigne, avec des conférences et une table ronde le matin. Les travaux et échanges se concentrent
notamment sur la gestion du sol, la flavescence dorée et la biodiversité. L'aprés-midi est
consacré aux visites terrain et dégustations. Une soirée vigneronne au Chateau de Saussignac
est proposée pour cldturer ce premier jour. La journée du vendredi permet de revenir sur la
vinification sans sulfites ajoutés ainsi que sur les derniers résultats de recherche en cenologie
Bio. Enfin, les Journées Techniques Vigne et Vin Bio s'achévent par une présentation des travaux
en cours sur I'économie de la filiére : colts de production, rendements, mise en marché, etc.
Des témoignages de viticulteurs sont répartis sur les deux jours permettant d'illustrer plusieurs
sujets abordés.

Cette édition 2023 bénéficie de la forte collaboration de I'Interprofession et de la Fédération
des Vins de Bergerac Duras que nous remercions.
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PRESENTATION DES STRUCTURES ORGANISATRICES

L'Institut Francgais
de la Vigne et du Vin

L'Institut Frangais de la Vigne et du Vin (IFV)est l'institut technique national
de lafiliere vitivinicole, organisme qualifié. Il dispose d’un savoir-faire et

études de recherche appliquée, maillon essentiel pour assurer le transfert

de compétences techniques et scientifiques sur l'ensemble de la chaine de
production, de la vigne au vin. Ces équipes pluridisciplinaires conduisent des

entre la recherche fondamentale (INRAe, ISVV, BSA, Universités ...) et les
acteurs de lexpérimentation, de la formation et du développement agricole.

Le programme pluriannuel de I'IFV, CAP2027,
est structuré autour de 4 grands défis,
- Production de plants et innovation variétale,
- Risques sanitaires émergents, lutte contre les
dépérissements du vignoble,
- Protection durable et transition agroécologique,
- Pilotage de la production, qualité des vins et
attentes des consommateurs, des enjeux filiere,

Afin de favoriser les collaborations, I'IFV Nouvelle-
Aquitaine a créé des partenariats forts avec les
principaux acteurs de laR&D :

- Vinopdle Bordeaux-Aquitaine est [lassociation
de la Chambre dAgriculture de la Gironde, lInstitut
Francais de la vigne et du Vin, I'Etablissement Public
Local dEnseignement et de Formation Professionnelle
Agricoles de Bordeaux-Gironde (EPLEFPA) et les
interprofessions de Bordeaux (CIVB) et Bergerac Duras
(IVBD). Son objectif est de mutualiser les compétences
dans leurs travaux de recherche appliquée,
dexpérimentation, de formation et de diffusion des
résultats.

- La Commission du Vignoble Charentes-Cognac est
une association constituée des Chambres d’Agriculture
de Charente et Charente-Maritime, du BNIC, de I1FV et du
conservatoire du vignoble charentais. Son objectif est
de conduire une réflexion commune sur les orientations
générales de la recherche et du développement viticole
aCognac.

- Adaptation et atténuation du changement
climatique,

- Qualite des sols,

- Vitiviniculture biologique, et des enjeux
organisationnels

- Observatoires et gestion des données,

- Démarches participatives,

- Formation.

- L'Unité Mixte Technologique SEVEN (Santé des
Ecosystemes Viticoles Economes en intraNts) est
constituée de chercheurs de IINRAe et de Bordeaux
Sciences agro (UMR SAVE et EGFV) et de IFV. Les
équipes collaborent sur des projets de recherche-
développement sur la thématique de la réduction de
['utilisation des intrants phytosanitaires.

L'IFV travaille aussi en étroite collaboration avec
Vignerons Bio de Nouvelle Aquitaine et les autres
acteurs de la filiere Bio. Parmi les travaux en cours,
nous pouvons citer les essais sur les vins sans sulfites,
I'adaptation des itinéraires de production, les variétés
dintérét a fin d'adaptation, et la réduction du cuivre dans
la lutte contre le mildiou.
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Chambres d'agriculture
L’Agriculture Biologique

CHAMBRES et le réseau des Chambres d'agriculture
D'AGRICULTURE .
WOUVELLE-ADUITAINE de NOUVG”G'AQUltalne

Les Chambres dagriculture de Nouvelle-Aquitaine sont pleinement mobilisées
pour accompagner le développement de lagriculture biologique et apporter des
solutions adaptées a la diversité des demandes et des contextes locaux.

Des publications

« Les Chambres dagriculture travaillent en équipe pour
publier des bulletins et des guides techniques, notamment le
Guide technique de la conduite du vignoble en Agriculture
Biologique viticulture bio.

« LaChambre dagriculture de la Gironde publie « Le référentiel
économique du vigneron bordelais 2022 », qui établit les
colts de production de chacune des opérations a la vigne,
jusquau colt complet du vin a la sortie du chai pour les
systemes vignes larges et vignes étroites.

https://nouvelle-aquitaine.chambres-agriculture.fr/filieres-et-

territoires/agriculture-biologique/publications-bio/viticulture/

« |l existe également « Profil Bio », la revue technique
trimestrielle de 'AB. Publiée par les Chambres d'agriculture
et Bio Nouvelle-Aquitaine. Cette revue numerique
compte 3 500 abonnés. Dans chaque numéro, il y a une
rubrique consacrée a la viticulture. Tous les articles sont
consultables en ligne.

https://nouvelle-aquitaine.chambres-agriculture.fr/filieres-et-
territoires/agriculture-biologique/publications-bio/profilbio/
sommaire-des-articles-profilbio/

« Enfin, tous les chiffres relatifs a la viticulture bio en
Nouvelle-Aquitaine, ainsi que les éléments de conjoncture,
sont disponibles dans 'Observatoire Régional de I'Agriculture
Biologique (ORAB).

https://nouvelle-aquitaine.chambres-agriculture.fr/
publications/toutes-les-publications/la-publication-en-detail/
actualites/observatoire-regional-de-lagriculture-biologique-
en-nouvelle-aquitaine-chiffres-2021-et-tendance/

Les accompagnements proposés par les
Chambres départementales d’agriculture

« Sont proposés des conseils techniques individualisés en
projet de conversion et en post-conversion. A noter que la
Chambre d'agriculture de la Gironde est forte d'un réseau
de 15 conseillers viticoles déployés sur le département
girondin. La Chambre d'agriculture de la Dordogne mobilise
3 conseillers viticoles.

Des prestations sont également proposées pour le réglage
des pulvérisateurs et des outils dentretien du sol. Il est aussi
possible de sabonner a un outil daide a la décision pour
la protection du vignoble et a loutil MesParcelles pour la
tracabilité des pratiques culturales.

Les Chambres dagriculture organisent des formations :
conversion AB, biodynamie(culture delavigne etvinification),
plantes bio-indicatrices, taille résiliente, curetage, couverts
vegetaux, engrais verts, réglage des pulvérisateurs
(DéfiPulvé)... Voir les programmes de formation de chaque
Chambre départementale, notamment en Dordogne et en
Gironde.

Des bulletins d'Information technique et des messages
d’informations viticoles bio (MIV bio) sont régulierement
diffusés, notamment en Dordogne et en Gironde.

Des journées techniques avec démonstration de matériel
sont mises en place, ainsi que des accompagnements
collectifs.

Les Chambres dagriculture sont impliqguées dans des
programmes dessais. Au sein du Vinopdle Bordeaux-
Aquitaine, la Chambre dagriculture de la Gironde pilote
des expérimentations en lien avec les autres Chambres
dagriculture(notammentlaDordogne), IIFV etles partenaires
régionaux (Vignerons Bio Nouvelle-Aquitaine, Agrobio 24
et 33...) (projets RésagBio, AltFongiBiocontrole (produits
de biocontréle), Vertigo (engrais verts), CopperSchool,
AlterCuivre, Cellule RIT Cuivre...).

Focus sur les collectifs bio en Gironde

La Chambre d'agriculture de la Gironde, avec le soutien du conseil régional, a lancé en 2021 les collectifs bio pour sécuriser les
conversions, repondre aux besoins d'‘échanges entre viticulteurs, initier une dynamique collaborative autour de la viticulture bio et
faire naitre et animer une communauté de viticulteurs engagés dans la transition agricole et les pratiques biologiques. En 2 ans,
plus de 289 viticulteurs sont inscrits aux collectifs bio. En 2023, la saison 3 des collectifs est lancee !

Pour rejoindre un collectif : https://gironde.chambre-agriculture.fr/actualites/detail-de-lactualite/actualites/
rejoignez-les-collectifs-bio-de-la-chambre-dagriculture/




PRESENTATION DES STRUCTURES ORGANISATRICES

INTERBIO

Nouvelle-Aquitaine

confondues.

NOS ACTIONS POUR LA FILIEREBIOEN
NOUVELLE-AQUITAINE

- Fédérer I'ensemble des acteurs de la filiere

- Représenter les intéréts des adhérents de la
filiere

- Contribuer au développement de la filiere Bio
régionale

= Assurer la promotion des produits Bio
régionaux

= Soutenir l'introduction de produits Bio en
restauration collective

NOS ACTIONS POUR LA FILIERE VITICOLE

INTERBIO Nouvelle-Aquitaine rassemble plus de 60
organismes et opérateurs de la filiere vitivinicole
bio régionale, parmi lesquels des associations de
viticulteurs bio, des caves coopératives, des négo-
ciants, des distributeurs et des organismes asso-
ciés.

La structure anime la commission vitivinicole bio
régionale qui est un lieu d'échange et de débat ou-
vert a tous les opérateurs adhérents et partenaires
intéressées. L'objectif de cette commission est d'in-
former sur le développement de la filiere (produc-
tion, consommation, marche du vin bio), de conduire
des réflexions et des négociations interprofession-
nelles, afin de mettre en cohérence les différents
projets des opérateurs de la filiere viticole bio et
établir une véritable stratégie de développement
intégrée dans le plan d’actions régional.

INTERBIO
Nouvelle-Aquitaine

INTERBIO Nouvelle-Aquitaine est une association interprofessionnelle bio
régionale. Elle rassemble plus de 290 organisations et opérateurs membres
représentant prés de 2,2 milliards d'euros de chiffre daffaires, toutes filieres

INTERBIO Nouvelle-Aquitaine regroupe ses adhérents au sein de 4 colléges :
» Représentants des agriculteurs bio
- Organisations coopératives
« Transformateurs/artisans/distributeurs
- Organismes associés

NOS MOYENS D'ACTIONS
1. Structurer et développer la filiéere bio régionale
= Animer les commissions filieres

« Accompagner des projets dentreprise
individuels ou collectifs

- Former les entreprises Bio
« Animer le Club des Financeurs
2. Soutenir I'introduction de produits Bio
en restauration collective
» Accompagner les établissements
« Accompagner la filiere bio au marche
de la restauration collective
= Promouvoir l'offre Bio régionale
3. Assurer la promotion des produits Bio régionaux

= Organiser des collectifs sur des salons
professionnels et grand public Bio

= Organiser des rencontres acheteurs
et des forums filieres

« Réaliser un guide des entreprises Bio
de Nouvelle-Aquitaine

Pour plus d'informations, veuillez contacter :

INTERBIO Nouvelle-Aquitaine

196 rue Guillaume Leblanc 33000 BORDEAUX

Président de commission vitivinicole : Pascal BOISSONNEAU
Chargée de mission filiere vitivinicole : Alice LUISI

T. 06 619163 82

M. a.luisi@interbionouvelleaquitaine.com
www.interbionouvelleaquitaine.com
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Vignerons Bio

Nouvelle-Aquitaine

NOUVELLE AQUITAINE

Créé en 1995, par des viticulteurs Bio, Vignerons Bio Nouvelle-Aquitaine
regroupe aujourd‘hui plus de 200 vignerons Bio de la région.

NOS VALEURS

Solidarité Intégrité
Privilégier le lien social,
la convivialité, le partage,
contribuer a creer de

Respecter la réglementation
Agriculture Biologique,
inciter a aller au-deladela
lentraide. réglementation en matiére de
protection de I'environnement
et durespect de la santé des
personnes.

Transparence Esprit douverture

Communiquer de fagon Savoir accueillir une grande
lisible et compréhensible sur diversité de profils de
'ensemble de nos actions. vignerons Bio, veiller a
représenter une large
gamme de vins biologiques.

NOS OBJECTIFS

Vignerons Bio Nouvelle Aquitaine participe au développement
d’une viticulture Bio performante et durable en :

- Préservant les ressources de la terre : eau, sols,
biodiversité, paysages.

= Produisant des vins de haute qualité organoleptique
et sanitaire.

= Maintenant un territoire dynamique, vivant,
créateur demplois.

- Répondant aux attentes des consommateurs
soucieux de leur santé.

Qui peut adhérer et comment ?

Tous les vignerons Bio ou en conversion Bio de Nouvelle-Aquitaine
peuvent adhérer. Votre adhésion vous permettra de participer aux
actions collectives de promotion mises en place par le syndicat, de
bénéficier d'appuis techniques et d‘avoir accés a une organisation
qui vous représente et défend vos intéréts.

Venez nous rejoindre autour de ces projets
collectifs et porteurs d‘avenir !

NOS MISSIONS

Vignerons Bio Nouvelle Aquitaine soutient le développement
d'une Agriculture Biologique certifiée, plurielle, et viable
economiquement. Afin de répondre a ces enjeux, le syndicat
décline ses actions a travers 4 missions :

- Représenter et défendre les intéréts des vignerons Bio
aupres des instances régionales, nationales et européennes
liées a la viticulture et a I'Agriculture Biologique.

«» Contribuer au développement économique et technique
de la production de vins Bio, en accompagnant les vignerons Bio.

= Assurer la promotion et développer I'image collective ainsi
que la notoriété des vins et spiritueux Biologiques aupreés
des professionnels et des particuliers (Prowein, Primeurs,
Vinexpo, Concours Expression Bio, Les Barriquades...).

= Initier et collaborer a des programmes de recherche et
développement a travers des expérimentations visant
aaméliorer la qualité des vins Bio.

Pour plus d'informations, veuillez contacter :
Vignerons Bio Nouvelle-Aquitaine

38 Route de Goujon, 33570 MONTAGNE
T+0557513960

M « contact@vigneronsbionouvelleaquitaine.fr
W < vigneronsbionouvelleaquitaine.fr
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Association Bio
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Nouvelle-Aquitaine

Bio Nouvelle-Aquitaine a pour objectif daccompagner les projets de
développement de la bio en région depuis la production jusqu’a la consommation.

L'association Régionale Bio Nouvelle-
Aquitaine fédére 12 Groupements
départementaux d’Agriculture
Biologique (GAB).

Ensemble, ils interviennent pour :

« Accompagner tous les agriculteurs dans leurs
changements de pratiques et les porteurs de projet
Bio

« Structurer des filieres bio, locales et équitables
pour tous

- Innover en participant a des programmes
d’expérimentations et de recherche

- Imaginer l'agriculture de demain avec tous les
acteurs du terrain

« Porter la voix des producteurs bio et des citoyens
en partenariat avec tous les acteurs du terrain

« Co-construire les politiques publiques en faveur
d’'une agriculture et d'une alimentation bio, locale et
de qualité

Bio Nouvelle-Aquitaine est membre de la FNAB,

Fédération Nationale d’Agriculture Biologique.

L'équipe régionale viticulture
Plusieurs conseillers techniques viticulture assurent

'accompagnement des viticulteurs, sur I'ensemble du
territoire régional, par différents types d'actions :

- Nous proposons des actions d'accompagnement
collectif : formations, journées techniques, groupes
d’échanges.

- Nous conseillons les viticulteurs bio par un appui
technique individuel, directement sur leur domaine.
Nous accompagnons également les viticulteurs
dans leur projet de conversion en bio (Diagnostic
pré-conversion, Suivi post-conversion, Rendez-vous
projet d'installation).

- Bio Nouvelle-Aquitaine fait partie de plusieurs projets
dexpérimentations, en partenariat avec I'I'TAB et
d‘autres structures de la recherche.

- Bio Nouvelle-Aquitaine est également partenaire
avec le Mouvement d'Agriculture BioDynamique
(MABD) avec lequel nous déployons plusieurs actions
collectives et individuelles sur la région.
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AgroBio Périgord
Au service de la Bio

debouchés de la production bio.

La force d'un réseau

Aujourd’hui, AgroBio Périgord fédere plus de 650 adhérents dont
11 administrent l'association qui emploie 17 salariés. Elle ceuvre
au développement de I'agriculture biologique par le partage
d'expériences et la mise en réseau des différents acteurs
locaux.

Les missions d’AgroBio Périgord

AgroBio Périgord est agréée pour l'activité de conseil indépendant

et lutilisation des produits phytopharmaceutiques sous le

n°AQ01976

« Accompagner les installations et les conversions
Accueil des porteurs de projet d'installation, des agriculteurs
qui souhaitent convertir leur ferme, formations techniques,
stages pratiques longs (Certificat de Pratique Professionnelle
en agriculture biologique), espaces-tests agricoles, journées
techniques par filiere, réseau de fermes de démonstration...

Appuyer et conseiller les agriculteurs

Appuis individuels et collectifs dans les fermes et les
vignobles, groupes d'échanges techniques par filiere, visites
de fermes, conduite d'expérimentations et essais varietaux,
formations (VIVEA), veille et informations sur les aides et la
réglementation, suivi des programmes de soutien a I'AB...

« Informer et mettre en réseau
Bulletins d'informations techniques et lettres d'information,
site internet et réseaux sociaux, groupes d'échanges
thématiques sur internet, évenements autour de la bio...

Etudier et préserver la biodiversité

Conduite du programme régional “Cultivons la biodiversité en
Nouvelle-Aquitaine”, Maison de la Semence Potageéres, expé-
rimentations, sélection participative, appuis techniques, ren-
contres et formations...

Soutenir et développer la commercialisation

Structuration de l'offre et de lademande, accompagnement de
larestauration collective bio(élus, parents, cuisiniers...), déve-
loppement des circuits courts...

Jadhere !

® M0 PERGORD 8 en Dordogne

Une poignée dagriculteurs bio du Périgord sest rassemblée en 1989 pour créer I'Association

de Développement de I’Agrobiologie en Périgord (ADAP). Plus de 30 ans plus tard, l'association,
devenue AgroBio Périgord, fédere 650 adhérents dans un réseau qui compte principalement des
agriculteurs et des porteurs de projet agricole mais aussi des jardiniers, des consommateurs...
Forte d'une solide expérience technique renforcée par un esprit de partage entre les adhérents,
AgroBio Périgord ceuvre a tous les niveaux de la filiere, de la formation jusqu‘a la structuration des

Charte éthique

L'agriculture biologique ne se limite pas a I'application du ca-
hier des charges officiel. La bio est une démarche globale qui
s'insére dans une dynamique de développement durable local.

AgroBio Périgord, forte de son experience, mene des actions
au service d'une agriculture bio paysanne, favorisant un
développement local durable dans un esprit de réseau.
Les adhérents d'AgroBio Périgord affirment que l'agriculture
biologique ne se limite pas a l'application du cahier des
charges officiel. La bio est une démarche globale qui s'insére
dans une dynamique de développement durable local. AgroBio
Périgord encourage le développement de systemes agricoles
reproductibles, vivables, viables et qui respectent la Nature et
les Hommes.
« AgroBio Périgord défend une agriculture bio, paysanne et
cohérente.
> Une bio quirespecte la planéte et les Hommes ;

>Une bio qui fait vivre les paysans ;
> Une bio qui rapproche les Hommes et fait vivre les campagnes.

AgroBio Périgord ceuvre au développement de I'agriculture
biologique par le partage et la mise en réseau.

Un développement participatif et dynamique, au service des
agriculteurs et en lien avec l'ensemble des acteurs de la société.

AgroBio Périgord fédéere son réseau d'’adhérents dans une

éthique de respect et de solidarité.

> Des valeurs éthiques fondamentales ;

> Un respect de la diversité des opinions ;

>Un soutien et une défense des adhérents ;

> Un réseau qui pratique I'entraide et la solidarité dans un
esprit de convivialité.

AgroBio Périgord existe par et pour son réseau d'adhérents, dans la
volonté collective de garantir et favoriser le développement d'une
agriculture biologique forte, diversifiée et durable en Dordogne-
Périgord.

Rédigée collectivement par les adhérents d'AgroBio Périgord en 2012,
cette charte a pour objectif de garantir que l'ensemble des actions
menées par l'association est en cohérence avec I'éthique qu'elle défend.

L'adhésion est annuelle (1" janvier au 31 décembre). Une remise de 50% est accordée aux nouveaux
adhérents apres le 1 juillet. Le “Guide de I'Adhérent” vous présente toutes les actions, les contacts et les
outils dont l'association vous fait bénéficier. Adresse et contact : 7 impasse de la Truffe 24430 COURSAC
Tél. 0553 35 88 18 « Fax : 05 53 03 75 68 - contact@agrohioperigord.fr - www.agrobioperigord.fr
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FVBD

Fabiration des Vins de Bergrras of Duras

principales :

Les autres missions de la FVBD

Les fonctions de politique professionnelle, des services
aux adhérents :

Suivi Technique et Transition Environnementale du
vignoble aux cotés de la Chambre d'Agriculture de la
Dordogne,

Suivi Economique de la filiere aux cotés de I'VBD(la FVBD
représente la composante production de 1VBD),

La gestion des dossiers de restructuration du vignoble
et d'investissement en relation avec FranceAgriMer,

La gestion de dossiers sensibles pour la protection du
vignoble : création d'un GDON pour la lutte contre la
flavescence dorée et l'implication dans 'ADELFA (lutte

anti-gréle),

La gestion de la logistique (stock-outil et matériel de
promotion) pour le compte de I''VBD.

Le Fonctionnement de la FVBD

Les statuts prévoient la gestion des AOC en 8 sections :
Bergerac, Monbazillac, Pécharmant, Montravel, Saussignac,
Rosette, Cotes de Duras et Périgord. Ces sections sont
chargées du cahier des charges de leurs appellations ainsi
que des conditions de production annuelles.

La FVBD est administrée par des Assemblées Générales
Ordinaires, deux par an lors de journées filiere.

Depuis aout 2018, la nouvelle gouvernance de la filiere
(issue de I'étude stratégique de 2015/2016) prévoie que les
administrateurs (40 représentants des sections) siégent
au Conseil Stratégique de I''VBD véritable instance de
politique viticole de la filiere.

LaFVBDconcentre sesactions sursesmissionstechniques
et d'ODG. Concernant la promotion/communication, les
sections ceuvrent de concert avec I''VBD pour la mise en
place de leurs programmes annuels.

Retrouvez-nous au

Péle viticole, ZA Vallade Sud, 24100 BERGERAC, du lundi au vendredi
de 8h30 a 12h30 et de 13h30 a 17h30.

Sur internet www.fvbd.fr / Par téléphone 05 53 24 7177

Fédeération des
Vins de Bergerac et Duras

Depuis la réforme des AOC en 2007, la Fédération partage son activité en 3 missions

- La gestion et la défense des appellations ainsi que le contréle interne

- L'information et la formation des viticulteurs pour la mise en place de leurs
autocontréles, et leur information pour toute la réglementation en lien avec la
production d'une AOC et/ou d’'une IGP

- Ladistribution de capsules représentatives de droits(CRD), sous la tutelle des Douanes

L'Organisme de Défense et de Gestion - ODG
La FVBD est reconnue ODG (Organisme de Défense et de

Gestion) par 'INAO depuis juillet 2007 pour toutes les AOC

; viticoles du bergeracois. Par la suite, la FVBD a été reconnu

ODG pour I'IGP Périgord depuis le 7 avril 2014, et ODG pour
I'AOC des Cotes de Duras le 24 juin 2015. Dans le processus
de controle, 'ODG assure le contréle interne.

Afin dassurer le contréle externe, le code rural indique que
I'0DG doit choisir un Organisme d'Inspection (0l). Dans cet
optique, la FVBD adhére a QUALIBORDEAUX depuis le 26

: juin 2008, association loi 1901 créée par les ODG de Gironde.

Le Plan d'inspection est le document qui détaille le mode
de contrdle du vignoble, de I'¢laboration et du produit fini.

Ce plan est établi par I'Organisme d’Inspection en
collaboration avec I'0ODG.

L'ldentification

Cette étape est indispensable et préalable a toute
habilitation pour la production de raisin et de vin dAOC
et ou d'IGP. Elle concerne toute personne ou entreprise
souhaitant produire, transformer ou conditionner un vin
d’AOC. Elle doit se faire au moins un mois avant le début
des vendanges.

La déclaration d'identification est déposée aupres de
I'0DG (document a retirer a 'ODG ou sur le site internet
de la FVBD.fr). Cette déclaration est composée du
descriptif de l'outil de production et de I'engagement du
demandeur.

Tout opérateur nouvellement identifié devra accepter
un controle d'habilitation réalisé par ['Organisme
d'Inspection (QUALIBORDEAUX). A [lissue de cette
inspection, I'habilitation ou le refus sont délivrés par
I'INAO.

La liste des opérateurs ainsi habilités est tenue par
I'0DG.

Toute modification de votre structure dexploitation
(statut social, augmentation de la surface de plus de
30%. changement du lieu de vinification) doit étre
signalée a '0ODG.

e

PRESENTATION DES STRUCTURES ORGANISATRICES

ﬁBergerac

L'Interprofession Des Vins

Duras De Bergerac Duras (IVBD)

VINS DU SUD-OUEST

La reconnaissance de I'lVBD

L’IVBD est une association loi 1907 reconnu interprofession viticole par I'Etat francgais
comme le prévoit le code rural et la réglementation communautaire.

Les principes de fonctionnement
de l'interprofession

Lareprésentativité avec deux familles professionnelles
(chacune forme un college):

La viticulture représentée par la FVBD
Le négoce représenté par la FNBVSO

représentatifs de linterprofession. Les deux colléges
assurent une présidence alternée.

L'unanimité, la prise de décision se fait toujours a
'unanimité des deux familles professionnelles.

Les missions de I'lVBD

Technique : Recherche et Développement (commission
technique avec la FVBD, membre du Vinopole), acteur
du PNDV (Plan National Dépérissement du Vignoble) au
cote du CNIV, acteur de la transition environnementale
via le programme régional VITIREV (La FabCoop).

Economique : observatoire économique via l'analyse
des données locales et des panels nationaux ou export,
créateur de la commission ACTIV (transmission-
Installation en viticulture).

Promotion : communication et marketing, relation :

publique, événementiel, cenotourisme, digital...

Les Jinstances de I'lVBD
L'’Assemblée Générale (ou comité stratégique)

composée de 49 membres, 38 de la viticulture (tous les :

administrateurs de la FVBD représentants les sections
AOC)et 11du négoce nommeés par la FNBVSO.
Le Bureau Exécutif composé de 18 membres et 7 invités

permanents afin d’y intégrer tous les responsables des
sections AOC de la FVBD.

Le Directoire composé de 5 membres : le Président Eric E

CHADOURNE, le Vice-Présidentreprésentantla Viticulture

. Jean-Jacques LACOSTE, le Vice-Président représentant
. le Négoce Jean-Marc PARSAT, la représentante de la
i FVBD Laurence RIVAL, le représentant de la FNBVSO

Julien MONTFORT.

La gouvernance actuelle

pa e s R i Le Président Eric CHADOURNE et les administrateurs
L'équilibre paritaire entre les deux colleges :

renouvelables (par moitié dans chacun des colléges), ont
été renouvelés dans leurs fonctions pour le mandat 2022~
2024 lors de la derniere Assemblée Générale du 11 juillet
2022.

: Les commissions

Il sagit de groupes de travail composés d'administrateurs,
de membres de I'équipe salariés et au besoin dexperts
extérieurs. Les commissions ont un réle de prospective
et de propositions. Ensuite I'AG ou le bureau exécutif

i prennent les décisions.
. Nous avons deux commissions statutaires : le Suivi Aval

Qualité et une commission Conciliation/arbitrage. Ces
commissions se réunissent en fonction des besoins.
La principale activité en commission est réalisée sur les
themes suivants :

Commission Budget,

Commission Communication,

Commission (Enotourisme,

Commission Economique,

Commission Technique,

Commission Batiments/Investissements,

Commission Sociale,

Atelier Consulat de la Vinée,



PROGRAMME

Jeudi 2 mars

EITED] AccuElL bu PuBLIC

(13 LX) OUVERTURE

DES JOURNEES

Lydia HERAUD (Conseillére
régionale Nouvelle-Aquitaine
déléguée ala viticulture et aux
spiritueux),

Frédéric DELMARES (Conseiller
départemental de la Dordogne),
Eric CHADOURNE (Président de
I'Interprofession et de la Fédération
des Vins de Bergerac Duras) et le
Centre technique interprofessionnel
des fruits et légumes.

CONFERENCES _
VITICULTURE
03H

AGRONOMIE : COMMENT
PRENDRE SOIN DE MON SOL ?
Quelle vie dans mon sol ?

Brice GIFFARD

(Bordeaux Sciences Agro)

Comment couvrir son sol ?

Eric MAILLE (Agrobio Périgord)
Utiliser les préparations
biodynamiques

Jacques FOURES (MABD)

Cheval et sol : projet «Equi Vigne»
Marc VERGNES(IFV)

ILFD] FLasH

REGLEMENTAIRE

KDEEfY] PAUSE CAFE

EIZ] FLAVESCENCE DOREE : LES
MOYENS DE LUTTE
A NOTRE DISPOSITION

Flavescence dorée : point
économique et réglementaire

Antoine VERPY (Gdon du Libournais) |

Quels outils concrets face
alaflavescence dorée ?
Claire MAISONNEUVE (Agrobio
Périgord)

Recherche : protocole et résultats
d’expérimentations
Nicolas CONSTANT (IFV)

18H30

SOIREE VIGNERONNE

Chateau de Saussignac
24240 Saussignac

. IPISIE TABLE RONDE :

Comment aménager son domaine

. poury améliorer la Biodiversité ?

Animé par Etienne LAVEAU
(Chambre d’Agriculture 33)

. Avec Frangois BALLOUHEY

(Chambre d’Agriculture 24), Brice

| LEMAIRE (Agrinichoirs), Adrien

RUSCH (INRAE), Benoit VINET

. (témoignage de viticulteur,

Domaine Emile Grelier)

| IEIZ] DEJEUNER

VISITES 30
TERRAIN [EEEE]

8 VISITE 1 K%

VINS SANS SULFITES AJOUTES

. = Chateau le Payral

24240 Razac de Saussignac

VISITE 2 K%

| VINS CEPAGES RESISTANTS

- Domaine du Siorac
24500 Saint-Aubin-de-Cadelech

B VISITE 3

BIOCONTROLE

- Vignoble Michel Prouillac

24240 Sigoules-et-Flaugeac

Ml VISITE 4

BIODYNAMIE

| > Chateau de Barouillet

24240 Pomport

VISITE 5

| TRAVAIL DU SOL ET REGLAGES

PULVERISATEUR

. = Chateau de Monbazillac, Le Bourg

24240 Monbazillac

VISITE 6

. HAIES ET AGROFORESTERIE

- Lycée de La Brie
24240 Monbazillac

| *? Visite couplée a une dégustation

SUR INSCRIPTION

NOUVEAU

Vendredi 3 mars

CONFERENCES

(ENOLOGIE

[11:]5 {0} ACCUEIL DU PUBLIC

(1] 3 AS) FLASH ACTUALITES
VIN BIO

Les dernieres actualités
réglementaires : ce qu'il faut
savoir

Stéphane BECQUET
(Vignerons Bio N-A /ITAB)

Résidus de pesticides dans les
vins Bio : derniers résultats
Magali GRINBAUM(IFV)

K03 vINS BIOET SANS
SULFITES AJOUTES,
LES DERNIERES AVANCEES

Vins rouges de Bordeaux sans
sulfites ajoutés : existe-t-il
des spécificités sensorielles ?
Edouard PELONNIER(ISVV)

Enquéte sur le godt de souris :
on vous dit tout !
Pierre MOULIS (ISVV)

TABLE RONDE : L'élevage

des vins Bio sans sulfites ajoutés,
ou enest-on?

Animé par Stéphane BECOUET
(VBNA/ITAB)

Avec Emmanuel VINSONNEAU(IFV),
Michael JOURDES (ISVV),

Rémy GHIDOSSI (ISVV), Pierrick
LAVAU (témoignage de viticulteur,
Chdteau Bernateau)

KE PAuSE caFe

LIRS L'INTERET DE LA
RECHERCHE PARTICIPATIVE,
EXEMPLE DU PROJET « PIED
DE CUVE ET MALO INDIGENE »

Le pied de cuve bactérien,

la naissance de l'idée en recherche
fondamentale

Patrick LUCAS(ISVV)

Recherche appliquée :
mise en place de l'outil face
aux FML récalcitrantes
Emy HEGUIAPHAL (IFV)

L'expérimentation en exploitation :
témoignage d'un domaine viticole
participant

Stéphanie DANGLADE et Céline
MAUSSIRE (Chdteau Pichon
Longueville Comtesse de Lalande)

ATELIER SENSORIEL
« RECONNAISSANCE GOUT DE SOURIS »
tout au long des Journées, animé par nos experts

- EEI¥] pEJEUNER

§QONFERENCES
ECONOMIE 53

- LAY RENDEMENTS
ET cOUTS DE PRODUCTION

| Quels rendements en viticulture
Bio en Nouvelle-Aquitaine ?

| Anne HUBERT (Vignerons Bio

' N-A)

. Etude inédite des colts de

. production en Bio sur le vignoble

. Bergerac Duras

| Cécile LELABOUSSE (IVBD),

| Jean-Marc CORNEE et Guillaume

| GERAUD(CERFRANCE)

. KEZ0I] viNs BIOET

COMMERCIALISATION

. L'accompagnement bancaire
des viticulteurs par le Crédit

. Mutuel du Sud Ouest

| Yves LE PAGE (Crédit Mutuel du

3 Sud Ouest)

' Que sait-on des ventes de vins
- bio de Nouvelle-Aquitaine ?
| Alice LUISI(Interbio N-A)

" IE™F EXPORT ET VINS BIO
D'AILLEURS

| L'exemple de I'Occitanie,
. comment se porte le marché
. des vins Bio ?

Olivier GOUE (Sudvinbio)

| TABLE RONDE : Export des vins
Bio en Asie, ou en est-on ?

I Animé par Gilles BRIANCEAU

' (Innovin) avec Laurent CHU

. (Chambre d'Agriculture

| 33), Marianne BURKHARDT

| (Ecocert), Pascal BOISSONNEAU

| (témoignage de viticulteur,
Vignobles Boissonneau)

- ™4 concLusion
. DES JOURNEES
Gilles BRIANCEAU (Inno'vin)

| 174z [0]0] POT DE CLOTURE

INTE
P A

RVENANTS
R ORDRE

ALPFE

ABETIOUE

el L-“i‘
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TITRE DE L'INTERVENTION : TITRE DE L'INTERVENTION :

TABLE RONDE :

VISITE TERRAIN :

« TRAVAIL DU SOL ET REGLAGES PULVERISATEUR » « COMMENT AMENAGER SON DOMAINE

POUR Y AMELIORER LA BIODIVERSITE ? »

Principaux sujets d'étude, domaines d’activité :

Agroéquipement et viticulture de précision.

Principaux sujets d'étude, domaines d'activité :

Viticulture, Agroforesterie, Haies.

//

///////;//////////////////////////
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Recherche expéri i iti ie Bio: j REPLACE,
Animation du ré i iti i e Aquitaine :
lus de 100 conseillersi p p es coopératives
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« LES DERNIERES ACTUALITES
REGLEMENTAIRES :

CE QUIL FAUT SAVOIR »

CAC

Gilles BRIANCEAU

INNO'VIN

STEPHANE BECQUET
NNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNN

Poste : Directeur

E-mail : gilles.brianceau@innovin.fr

TITRE DE L'INTERVENTION :

ANIMATION CONFERENCES VITI, (ENO, ECONOMIE

La nouvelle réglementation Bio générale qui est entrée en vigueur au ler janvier 2022 a été une évolution
importante de la réglementation Bio. Cependant, concernant la vigne et le vin Bio les évolutions avaient
été anticipées avant cette date et peu d’évolutions ont eu lieu depuis le Ter janvier 2022.

TABLE RONDE :

Oui, nous travaillons au sein de I'INAO sur de nombreux sujets, comme la demande des professionnels
d'introduire de nouveaux intrants dans la réglementation comme [utilisation des enzymes pectolitiques
en macération, la cellulose microcristalline ou lacide malique dorigine naturelle. Un sujet important sera
également la mise en place par la commission européenne d'une liste restrictive pour les produits de
nettoyage. Enfin, un débat important est en cours sur la gestion des contaminations pesticides dans les
produits Bio.

.....

Principaux sujets d’étude, domaines d‘activité :

Innovation.

Nous sommes encore en attente des nouvelles autorisations de mise sur le marché (AMM) que 'ANSES
aurait da sortir apres I'évolution de la réglementation en 2018. LANSES a réalisé récemment une auto
saisine sur la question du cuivre qui a mis en évidence I'impasse dans laquelle se retrouvent les vignerons
Bio et conventionnels quant a la protection face au mildiou. Elle a décidé de créer un groupe dexperts
sur ce sujet pour faire avancer la mise en place des AMM. En paralléle, la Commission européenne et
IEFSA travaillent sur un nouveau guide d'‘évaluation de la molécule cuivre plus pertinent tenant compte du
caractére naturel de la molécule cuivre. Et la prochaine échéance est prévue en 2025 avec une nouvelle

révision européenne de la molécule.

e

o

_
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Marianne BURKHARDT

EEEEEEEEEEEEE
Poste : Vigneron Co-Gérant Poste : Responsable d'équipe Adjointe - Service BIO+

E-mail : pascal@boissonneau.fr E-mail : marianne.burkhardt@ecocert.com

Principaux sujets d'étude, domaines d'activité : Principaux sujets d'étude, domaines d'activité :

Vigneron Bio indépendant. Certification selon des réglementations biologiques internationales et regles d'équivalence.

wyb> 7 » » H VT



TITRE DE L'INTERVENTION :

TABLE RONDE :

Principaux sujets d'étude, domaines d'activité :

Conseiller commercial sur le marché asiatique, notamment la Chine.

e

Poste : Référent viticulture biologique

\
§
|
%
|
............... .
\
%
%
%
%
%
%
.

E-mail : nicolas.constant@vignevin.com

PROTOCOLE ET RESULTATS D'EXPERIMENTATIONS »

Principaux sujets d'étude, domaines d'activité :
- Conduite de la vigne en Agriculture biologique.

- Protection du vignoble, en particulier réduction des doses de cuivre
contre le mildiou et lutte contre la Flavescence Dorée.
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\ RESUME DE LA CONFERENCE &

\ « ETUDE INEDITE DES COUTS DE PRODUCTION \ \

\ EN BIO SUR LE VIGNOBLE BERGERAC DURAS » \ \

N

\ EEEEEEEEEEEEEEE \ \

\ EEEEEEEEEEEEEEEEE \ \ \

N

\ De quel référentiel de données disposez-vous pour I'analyse économique de cette \\ \ \
Nous travaillons a partir d'un échantillon denviron 150-160 exploitations spécialisées en viticulture

\ pour lesquelles un dossier économique est généré en annexe de la comptabilité, intégrant des ratios et \\ \
indicateurs économiques et financiers pour l'analyse des performances et leur comparaison au groupe
dappartenance.

\ Nous sfuivons cet ,échantillon depuis la campagne 2015, ce qui permet de mesurer ['évolution des \\ \
paramétresanalysés. \ TITRE DE L'INTERVENTION : \
eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee
Siunsion des oxploitations omphass de comerson (1 MeeuTer plus partculrement f VISITE TERRAIN : \

\ ’ ’ | « HAIES ET AGROFORESTERIE » \

\ \\ lllllllllllllllllllll \

\ Malgreé la fréquente présence d’'une ou plusieurs autres productions, le taux de spécialisation (% de chiffre \ \
‘affai iticole) de I'échantillon ne descend jamais en-dessous de 80 %.

\ disparité importante de la taille des structures. \\ Principaux sujets d'étude, domaines d‘activité : \
Si Ie.prodluit/ha est I.égéremzint plus élevé en cpnversion quen conventionnel (+5.5%) et l?eaucoup plus Valorisation péd i de| rticipation 4 la plantation de haies arbustiv

\ e o e o) et progession e baucou plus orte pour s cooperteurs e e et deFagrforesterevitcols au Chateau de a BrisGans s cadre de a ransition \
es charges opérationnelles sont stables entre « conventionnel » et « conversion » et bien plus élevées en agroécologique.

\ bio (+562%), notamment pour les postes « travaux par tiers » et « conditionnement ». \\ \

\ Fimportance des stocks ? X& \
Main d'ceuvre, mécar_)isation et _commercialisation pesent plus Ipurd en cor_wver_sion et surtoyt en bio

\ o ok, R Y 1 i \\ \
La variabilité du niveau des stocks est beaucoup plus forte en phase de conversion et légerement moins \

io, reflet d’'une sensibilité plus forte aux aléas climatiques et au changement de mode de production. \ \
La cassure est particulierement marquée en 2017, 2018 et 2019 pour la phase de conversion. En 2020 et \ \
2021, on note un net relévement de ces deux indicateurs, sous leffet probable d’'un regain de productivité \ \
\ et d’un effet prix sur les premiers volumes certifiés. \\ \
N \
N \\\ N NN\ \ \
N\ \ \
N\ NN \ N NN \
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E-mail : contact@le-payral.com
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Principaux sujets d'étude, domaines d'activité :

Lesvins en biodynamie.
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Poste : Ingénieur chargé dexpérimentation

E-mail : alexandre.davy@vignevin.com

TITRE DE L'INTERVENTION :

VISITETERRAIN
EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE
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Principaux sujets d'étude, domaines d‘activité :

Protection du vignoble - Pulvérisation - Outils d’Aide a la Décision.

_
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Poste : Conseillere viticole

E-mail : camille.delamotte@dordogne.chambagri.fr

TITRE DE L'INTERVENTION :

VISITE TERRAIN
SSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSS

Principaux sujets d’'étude, domaines d’activité :

Atelier sur les variétés résistantes : comportement agronomique, dégustations.

 EE——

Poste : Consultant viticole
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E-mail : nico-devrieux@hotmail.fr
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TITRE DE L'INTERVENTION :

VISITE TERRAIN

Principaux sujets d'étude, domaines d'activité :

Agroéquipement et viticulture de précision.

| %/%//%//////////
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TITRE DE L'INTERVENTION :

|||||||||||||
« BIOCONTROLE »

Principaux sujets d'étude, domaines d'activité :

Expérimentations appliquées en protection du vignoble, spécialisation
en réduction des intrants, notamment du cuivre en contexte bordelais,
via des méthodes alternatives.
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E-mail : foures.jacques@orange.fr

TITRE DE L'INTERVENTION :

CONFERENCE
||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||

Principaux sujets d'étude, domaines d’activité :

Conseils en biodynamie.
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« LEXEMPLE DE L'OCCITANIE, COMMENT
SE PORTE LE MARCHE DES VINS BIO ? »

OOOOOOOOOOO

IIIIIIIII

Poste : Ingénieur responsable de projets sur les contaminants des vins

E-mail : magali.grinbaum@vignevin.com
La région Occitanie reste la premiére région productrice de vin bio en France avec prés de 1,8 M hlen 2022.
Le rythme des conversions sest accéléré des 2017 et nous sommes actuellement dans la pleine période
des arrivées de nouvelles surfaces bio (+20% par an sur les 3 dernieres années). Ce rythme de progression

\\\
va perdurer encore 2 a 3 ans. En , 13% de la surface viticole régionale était certifiée bio, 21% eny \\
ajoutant les surfaces en conversion.

TTTTTTTT 'INTERVENTION :

Y a-t-il des tendances de consommation qui se dessinent entre les différentes \ CONFERENCE
2 ,
g:r:::l;)sou uuuuuuuuuu ‘autres bassins de production, les vins rouges d ‘Occitanie, en proportion « RESl DUS D E PESTIC' D ES DANS LES Vl NS B | O :
prédominante sur les AOP régionales, voient leurs ventes se tasser. Malgré un été 2022 caniculaire, le rosé \\\ D E R N | E RS R E S U LTATS »
en pleine progression les précédentes années accuse un ralentissement, sauf pour certaines origines \\

Téléphone : 04 90 40 02 71 ou 06 03 4124 66

porteuses comme IlGP Sable de Camargue qui prend des parts de marché au conventionnel. Enfin, les
blancs du Languedoc, grace notamment aux IGP Pays d'Oc cépages, sont fortement demandés.

Quels sont les débouchés des différents types d'opérateurs régionaux ?

Les domaines se positionnent principalement sur la vente directe, le réseau cavistes et les magasins
spécialisés avec une offre a prés de 50% en AOP et 45% en IGP. Ces réseaux permettent un maintien

Principaux sujets d'étude, domaines d'activité :
- Contaminants dans les vins,

commercidlise principalement en GMS et sur lexport via le négoce. Sur 2022, le marché frangais amarqué ~ Soooooooooooooooos o - Gestionetréduction des résidus phytosanitaires dans les vins conventionnels,
un ralentissement tandis que les marchés export sont restés dynamiques. - Gestion des contaminations croisées avec les résidus de pesticides dans les vins bio,

- Gestion des phtalates et bis-phénol A dans les caves.
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Emy HEGUIAPHAL

IFV

Poste : Ingénieur R&D microbiologie et biologie moléculaire
E-mail : emy.heguiaphal@vignevin.com
Téléphone : 06 76 42 94 14

TITRE DE L'INTERVENTION :

~ CONFERENCE
« RECHERCHE APPLIQUEE : MISE EN PLACE DE L'OUTIL PIED DE CUVE
FACE AUX FML RECALCITRANTES »

VENDREDI 3 MARS - MATIN

Principaux sujets d’étude, domaines d‘activité :

- (Enologie, fermentations, microbiologie, biologie moléculaire, caractérisation
phénotypique et génotypique de micro-organismes (levures et bactéries).

- Fermentation malolactique, bactéries lactiques, go(ts de souris et défaut du vin.

RESUME DE LA CONFERENCE

« RECHERCHE APPLIQUEE : MISE EN PLACE
DE L'OUTIL PIED DE CUVE FACE AUX FML

RECALCITRANTES »

EMY HEGUIAPHAL
IFV

Quel était I'objectif de ce projet ?

Le but était de finaliser, valider et diffuser un protocole de préparation de pieds de cuve de bactéries
indigénes permettant de fiabiliser la réalisation de la fermentation malolactique du vin chez différents
partenaires basés sur plusieurs bassins viticoles (IFV (Institut Frangais de la Vigne et du Vin) / BNIC
(Bureau National Interprofessionnel du Cognac)/ Inter Rhéne (Interprofession des vins AOC de la vallée du
Rhéne) / UR OENO : Unité de Recherche (Enologie, Institut des Sciences de la Vigne et du Vin-Université
de Bordeaux / CHANGINS Haute Ecole de Viticulture et (Enologie / VBNA (Syndicat des Vignerons Bio
Nouvelle-Aquitaine)).

Quel est le protocole de Pied de Cuve utilisé pour les essais ?

Des lies conservées de lannée N-1a 4°C sont inoculées dans un mélange moitié eau/moitié modt a 20°C.
Les fermentations (alcoolique et malolactique) se déroulent dans le pied de cuve. En attendant que le vin
ainoculer soit prét, PDC a conserver inerté a température ambiante du chai(azote ou barbotage au C02).
Si pas de possibilité d'inertage, combler lespace de téte avec eau minérale. Une fois terminé, ce pied de
cuve est inoculé a 1% dans le vin si lacidité volatile est inférieure a 0.4 g/L H2S04 (et apres vérification
microbiologique si suspicion de déviation comme Brettanomyces ou bactéries acétiques).

Quelles sont les recommandations pour l‘utilisation d’un Pied de Cuve bactérien ?

L’état sanitaire des lies est trés important : un contréle microbiologique est primordial lors de la mise en
conservation des lies afin de vérifier labsence de micro-organismes daltération. Ce contréle doit aussi
étre fait avant lensemencement des lies dans le Pied de cuve ainsi quavant lensemencement du Pied de
cuve dans le vin afin d’éviter tout risque de contamination.

2. Inerter les lies : le contenant doit étre rempli au maximum pour minimiser le volume d‘air en contact

3. Conservation des lies jusquaux vinifications suivantes au frais (4 - 10°C), sans les congeler et sans
les sulfiter.

4. Ne pas sulfiter le modt a utiliser lors de la réalisation du Pied de cuve ainsi que le vin @ ensemencer
afin de pouvoir réaliser la FML.

5. Suivre l'acidité volatile (AV) pendant la réalisation du Pied de cuve afin de ne pas ensemencer un Pied
de cuve ayant une AV importante (>0,6 g/l H2S04).

6. Pour la réalisation de la fermentation alcoolique dans le Pied de cuve, il est recommandé
densemencer en levures commerciales ou alors via un Pied de cuve de levures indigénes afin de
sécuriser la FA laps de temps le plus court possible lorsque le Pied de cuve est prét et la fin de la FA
dans le vin @ ensemencer.

7. Suivre les micro-organismes daltération en fin de FML afin de vérifier labsence de déviation dans
le vin fini.

797 npnnnnnrhrro’
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E-mail : contact@chateaubernateau.com

TITRE DE L'INTERVENTION :

/////////////////////////
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Principaux sujets d'étude, domaines d'activité :

Vinifications sans sulfites.
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Etienne LAVEAU

CHAMBRE REGIONALE D’AGRICULTURE NOUVELLE-AQUITAINE

Poste : Conseiller Viticole Bio - Référent technique Bio départemental

E-mail : e.laveau@gironde.chambagri.fr

TITRE DE L'INTERVENTION :

TABLE RONDE
« COMMENT AMENAGER SON DOMAINE POUR
Y AMELIORER LA BIODIVERSITE ? »

Principaux sujets d’étude, domaines d‘activité :

Conseil Viticole Bio, Accompagnement a la conversion Bio.
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Yves LE PAGE

CREDIT MUTUEL DU SUD-OUEST

Poste : Responsable du centre d'affaires Vins & Spiritueux
E-mail : yves.le-page@cmso.com
Téléphone : 06 86 07 27 89

TITRE DE L'INTERVENTION :
CONFERENCE

« LAPOLITIQUE DACCOMPAGNEMENT DU CMSO
SUR LAGRICULTURE BIOLOGIQUE »

VENDREDI 3 MARS - APRES-MIDI

Principaux sujets d’étude, domaines d‘activité :

Secteur bancaire.

L

RESUME DE LA CONFERENCE

« LAPOLITIQUE DACCOMPAGNEMENT DU CMSO
SUR L'AGRICULTURE BIOLOGIQUE »

MARIE THIERRY & YVES LE PAGE
CREDIT MUTUEL DU SUD OUEST

Pouvez-nous nous présenter en quelques mots votre établissement bancaire et vos
singularités ?

Le Crédit Mutuel du Sud-Ouest est une banque coopérative, tres ancrée sur son territoire. Cest un
établissement qui compte plus de 430 000 clients et qui accompagne les viticulteurs depuis plus de 20
ans. Le CMSO fait partie du Groupe ARKEA qui regroupe les fédérations du Sud-Ouest et de la Bretagne
ainsi qu'une trentaine de filiales.

Notre singularité réside dans notre modele, une banque coopérative, innovante et agile au service de son
territoire.

Fortement sensibilisé aux enjeux sociétaux et environnementaux, le Crédit Mutuel ARKEA est devenue
en mai 2022 une société a mission, ce qui est singulier dans le paysage bancaire et ce qui lui confere
lobligation d'écrire dans ses statuts sa Raison d’Etre, de se fixer des objectifs environnementaux et
sociétaux, de mesurer les réalisations, notamment contrélées par un organisme indépendant.

Cest donc un engagement fort de la part du Crédit Mutuel ARKEA. Notre volonté est daccompagner nos
clients sur le long terme dans leur transition sociétale et environnementale.

Quel est votre maillage territorial et votre organisation sur le volet viticole ?
LE CMSO est présent sur trois départements : la Gironde, la Charente et la Dordogne.

Nous avons une équipe d’'une quinzaine de collaborateurs au sein d'un Centre d’Affaires Viticoles qui sont
répartis sur les trois bassins : la Gironde, le cognacais et le bergeracois. Ces collaborateurs sont basés sur
le terrain, en proximité directe des viticulteurs.

Ces collaborateurs sont des experts viti et ont été formés a la bio, ce qui permet de comprendre les enjeux
et les besoins de nos clients et de trouver avec eux les solutions les plus pertinentes @ mettre en place.

Un autre atout que nous avons, c'est que du fait de notre taille, nous sommes agiles, nous avons des circuits
de décision courts qui nous permettent d'étre réactifs sur les dossiers.

Enfin depuis lannée derniere, le Crédit Mutuel ARKEA sest mobilisé pour créer une filiere dexpertise
viticole en fédérant les différentes filiales du Groupe pour mettre lensemble de nos compétences au
service des acteurs de la filiére (du crédit bail, au capital investissement en passant par la banque privée).

Avez-vous une offre spécifique pour accompagner les viticulteurs bio ?

Fort d’'une antériorité sur ce segment et grdce aux échanges avec nos clients, nos administrateurs et tous
les acteurs de 'écosysteme de la bio, nous avons dédié une offre spécifique qui integre des financements
a taux préférentiels en crédit classique et en crédit bail, des possibilités de différé damortissement
pour accompagner les installations et les conversions, des possibilités de modulations d'échéances,
un accompagnement aussi de la trésorerie, ainsi que des solutions de-commerce, de monétique et un
soutien en terme de communication (impression flyer).

Nousdisposons égalementd’'unprét AGRINOVEQ a taux préférentiel pouraccompagner les investissements
permettant de la production ou des économies d’énergie. Ce prét est bonifié de 0.20% pour favoriser et
accompagner les transitions de nos clients.
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E-mail : patrick.lucas@u-bordeaux.fr

TITRE DE L'INTERVENTION :

TITRE DE L'INTERVENTION :

CONFERENCE : « LE PIED DE CUVE BACTERIEN,
EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE

VISITE TERRAIN : « VINS CEPAGES RESISTANTS »

Principaux sujets d'étude, domaines d'activité :

Technologie vinicole, maitrise des intrants, variétés d'intérét

s Bactéries lactiques du vin, fermentation malolactique.
a fin d'adaptation, environnement.
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RESUME DE LA CONFERENCE

« LE PIED DE CUVE BACT}ERIEN,
LA NAISSANCE DE L'IDEE EN
RECHERCHE FONDAMENTALE »

UMR (ENOLOGIE - ISVV, UNIVERSITE DE BORDEAUX

\\

<[ : 0661916382
Est-il nécessaire de faire un pied de cuve pour gérer la FML ?
En général, non, la FML se produit souvent spontanément avec une gestion minimale de la température en
particulier. Mais parfois elle ne démarre pas, ce qui peut causer d ‘importantes difficultés. Nous avons mis
enplacec e proje? « Pieq eeeeeeee » pour r_é.pondre aces slitgati_on.s ({if'ficiles etaussipourlesvignerons ~ SOoO0O0ooooooooooooa0 0. TITREDE L "INTERVENTION :
eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee \ CONF E RENCE

« QUE SAIT-ON DES VENTES DE VINS BIO

D'ou proviennent les bactéries indigénes qui sont utilisées pour faire le pied de cuve \\ DE NOUVELLE-AQUITAINE ? »
en début de campagne de v inification ? \
Endébut d il n’ d d I I j iné i di ‘il X 0

n’y a pas de bactéries indigenes disponibles pour préparer un pied de cuve. Alors nous avons envisagé 2
possibilités. La premiére est de le préparer en utilisant des lies de malo du millésime précédent. Nous
avons mesureé que des lies conservées pendant 1an au froid conservent une forte population de bactéries
vivantes. La seconde est de préparer le pied de cuve avec une bactérie qui a été précédemment isolée au

chai. Et elle aussi conservée au froid.

.

Il faut commencer par récolter du raisin pour faire un modt que lon inocule avec les lies du millésime
précédent, ou avec une bactérie du chai. On inocule aussi une levure pour réaliser la FA. Lorsque la FA est
terminée, les bactéries se sont multipliées et adaptées au vin ; le pied de cuve est prét. Sur le terrain, ces
pieds de cuve ont souvent bien fonctionné et permis de solutionner des situations difficiles, mais comme
pour toute pratique cenologique, on a aussi vu des échecs.

0
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RESUME DE LA CONFERENCE

« QUE SAIT-ON DES VENTES DE VINS BIO
DE NOUVELLE-AQUITAINE ? »

IIIIIIIIII

Malgré une baisse générale de la consommation de vin, la consommation de vin bio en France ne cesse

ces consommateurs. Les principales motivations citées pour la consommation de vin bio sont le respect

.

de l'environnement et le fait dessayer un nouveau produit. Les principaux freins a lachat restent le manque

A I'échelle nationale, 70% du vin bio en 2021 a été produit par des viticulteurs et 30% par des caves
coopératives. 58% de ces volumes ont été commercialisés en France, le reste a été exporté. Le négoce
joue un réle important dans cette distribution puisqu’il commercialise 40% des volumes produits. Sur

| ,

circuit de distribution historique pour le vin bio. Les deux autres circuits de distribution majoritaires sont

le réseau caviste et la grande distribution, et le circuit spécialisé bio narrive quen quatrieme position. A
.......

Les vins bio de Nouvelle-Aquitaine sont commercialisés sur tous les circuits de distribution. La région
propose une offre envin bio diversifiée et de qualité, des volumes importants arriveront sur le marché dans
les prochaines années, notamment du bordelais. La commercialisation du vin bio maintient sa dynamique
en vente directe ainsi que sur les circuits export, cavistes et restauration. En revanche, les ventes en
grande distribution et magasin spécialisé connaissent un ralentissement en 2022. Bien que nous ayons
peu d'indicateurs de suivi des prix pratiqués, le suivi des cours du vin vrac de Bordeaux bio rouge montre
une valorisation qui se maintient pour ce produit. En tant que viticulteur, il est primordial de connaitre ses
colts de production et évaluer les opportunités et les contraintes des différents circuits de distribution

>
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« COMMENT COUVRIR SON SOL ? » -

ERIC MAILLE
RRRRRRRRRRRRRRR

Claire MAISONNEUVE

RRRRRRRRRRRRRRR

Poste : Technicienne viticulture bio et animatrice DEPHY
Pourquoi cette intervention ? E-mail : c.maisonneuve@agrobioperigord.fr

Apres plus de 20 ans @ mettre en pratique le couverts et engrais verts, soit en conseil ou en formation,
dans de nombreux vignobles ; on observe souvent les mémes erreurs et aussi les mémes pratiques qui

Couvert et Engrais vert, quelles différences ?
TITRE DE L'INTERVENTION :

CONFERENCE ,
« QUELS OUTILS CONCRETS FACE A LA FLAVESCENCE DOREE ? »

Oui on mélange souvent un peu tout, disons pour faire simple que les couverts sont des enherbements qui
restent en place plusieurs années et les engrais verts sont des semis dautomne détruits au printemps...
Méme sion travaille avec des familles similaires, les espéces ne seront pas les mémes... Chaque technique
a ses atouts et ses contraintes, et plusieurs utilisations peuvent cohabiter sur un vignoble : il faut voir les
plantes comme une boite a outils, ou des legos, on peut « piocher » dedans et construire les itinéraires
techniques dont on a besoin.

Quelles sont les principales erreurs ?

SSSSSSSSSSSSSSS

- Le semis en ligne, notamment pour les couverts, Principaux sujets d’étude, domaines d‘activité :

- Encadrement des essais « efficience des pyréthres naturels et moyens de lutte alternatifs
- La méconnaissance des plantes et par conséquence une utilisation non adaptée, face a la flavescence dorée »
- Des modes de gestion et/ou de destruction non adaptés aux objectifs fixés, la aussi plusieurs techniques

peuvent co-exister sur un vignoble.

Le matériel peut souvent apparaitre comme un « frein » pour les vignerons, ce qui en vrai nest pas le cas,
surtout pour les engrais verts ou on peut avoir dexcellents résultats avec du matériel @ moins de 2 500 €,
pour les couverts aussi méme si, vu les petites graines et leur codt, lutilisation d'un semoir spécialisé
(gazon ou prairie) peut étre un plus pour la pérennité du semis

- Formatrice taille Guyot-Poussard/curetage/greffage,

- Suivi des enquétes phyto-rendement.
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RESUME DE LA CONFERENCE

« QUELS OUTILS CONCRETS FACE
ALAFLAVESCENCE DOREE ? »

CLAIRE MAISONNEUVE
RRRRRRRRRRRRRRR

. s e e o \ Téléphone : 06 20 3103 61
Qu’'est ce qui rend la lutte contre la flavescence dorée si difficile ?
En dehors des traitements a l'eau chaude qui peuvent étre réalisés a la pépiniére, nous n ‘avons aucun \
moyen dagir aujourd’hui sur le phytoplasme responsable de cette virose. La lutte saxe donc autour de )
l_a cicaldelle vectrice Scaphoideus titanus. !I est égal_ement tré_s diffi‘cile de maitriser le réserch)ir de ceps TITRE DE LI N TERVENTION :
monfestent pas écessaement (o163 s o pouvent mette des annéss & apparaire pour o premiere , CONFERENCE ,
fois. « 'EXPERIMENTATION EN EXPLOITATION : TEMOIGNAGE
) . D'UNE DOMAINE VITICOLE PARTICIPANT »
eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee ? \

un produit avec une efficacité satisfaisante qui serait moins contraignant a l'usage, plus économique et
moins impactant pour la faune auxiliaire.

Actuellement, la lutte est organisée par commune avec jusqua 3 traitements obligatoires. Mais au sein
d’'une commune, la pression larvaire n'est pas homogéne. Lobjectif de ce protocole est de réaliser un suivi
plus précis de la population larvaire permettant, au sein d'une méme commune, de faire économiser un
traitement dans les parcelles ou la population est inférieure au seuil réglementaire de 3 larves pour 100
feuilles avant la derniére application de pyréthres naturels. Cela présente un intérét économique pour le
vignerons, mais aussi dans loptique de réduction du recours aux phytosanitaires.
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RESUME DE LA CONFERENCE

« ENOUETE SUR LE GOUT DE SOQURIS :
ON VOUS DIT TOUT !»

Edouard PELONNIER-MAGIMEL

EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE

E-mail : epelonnier@gmail.com

Téléphone : 06 8592 35 80

«Le golt de souris » est un défaut organoleptique en recrudescence dans les vins depuis quelques années.

s
Cette altération se ressent par voie rétro-nasale lors de la dégustation apres avoir avalé ou recraché le vin. \\ '
Les descripteur.s aromatiques associés vont du riz basmati a peau de saucisson en passant par pop -corn TITRE DE L'INTERVENTION :
fi(t):tag:ui(:j::;znt, tous les vins ne sont pas contaminés mais leur proportion est bien plus grande dans C 0 N FE R E N C E ,
les \{ins dits « sans sulfit? ». Effectivement Eld0u>ard PeIonnie»r-lI"lggimeI amontré que 6,2% des vins « sans « Vl N S RO U G ES D E B O R D EAU X SAN S S U |_ FlT ES ALJ O U T ES .
eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee '2016 EXISTE_T_'L DES SPECIF'C'TES SENSORIELLES? »
Quelles sont les conditions favorables a la production « du goiit de souris » ? \\\ -

Aujourd’hui, on ne connait pas les éléments nécessaires au développement de ce défaut. Des expériences
sont en cours sur plusieurs matrices de vins afin de déterminer des conditions favorables. Une information
ressort tout de méme, laltération ne peut se développer qu’une fois la fermentation alcoolique terminée.
Effectivement, I'éthanol est un précurseur essentiel @ sa production. Dautre part, nos travaux au
laboratoire montrent que certains micro-organismes seraient a la base de laltération : des levures, telle
que Brettanomyces bruxellensis mais également des bactéries lactiques telles qu'Oenococcus oeni et
Lactobacillus hilgardii.

Plusieurs produits cenologiques sont conseillés pour répondre a la problématique. Il faut tout de méme
les regarder avec du recul, aucune étude na été menée quant a leur efficacité pour enlever « le goQt
de souris » une fois produit. En revanche, certains produits cenologiques pourraient avoir une action
préventive comme le Chitosane® ayant une action spécifique sur les levures de contamination du genre
eeeeeeeeeeeeee
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RESUME DE LA CONFERENCE

« VINS ROUGES DE BORDEAUX SANS SULFITES
AJOUTES : EXISTE-T-IL DES SPECIFICITES
SENSORIELLES ? »

AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA
EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE
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TITRE DE L'INTERVENTION :

VISITE TERRAIN
« HAIES ET AGROFORESTERIE »

Apartird'une sélection de vins rouges de Bordeaux sans sulfites ajoutés des millésimes 2015 et 2016, la plus
exhaustive possible, une recherche despace sensoriel a été effectuée en 2018. Ainsi, apres avoir écarté

les vins défectueux, a laveugle et selon un panel de dégustateurs experts, nous nous sommes intéressés
aux vins de qualité. Ceci a permis de mettre en avant que les vins sans sulfites ajoutés de qualité étaient

e que lorigine géographique du vin au sein

du vignoble bordelais.

Quelles sont les spécificités sensorielles des vins sans sulfites ajoutés ?

Pour poursuivre ces travaux, a partir de vins issus d'une méme vendange, vinifiés avec une utilisation
classique du SO2 mais également vinifiés sans ajout du S02, des profils sensoriels ont été effectués. En
préambule, des tests triangulaires ont soulignés les différences sensorielles liées a l'utilisation du SO2
durantlavinification. Par la suite, le profil sensoriel a permis de démontrer que les vins sans sulfites ajoutés

Principaux sujets d'étude, domaines d'activité :

perception du fruité des vins, mais également une fraicheur plus intense.

uels est lI'origine moléculaire de ces différences sensorielles ?

A partir des mémes vins qu'utilisés pour les profils sensoriels, une recherche sensoriellement guidée de
composés volatils a été mise en place. Ceci a permis d'identifier un composé volatil, le salicylate de méthyl,
comme étant influencé par ['utilisation du SO2 durant la vinification. De plus, I'étude de sonimpact sensoriel
a révélé que ce composé était a lorigine d'une modification de la fraicheur des vins, mais également une
modification de la perception du fruité.

i
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TITRE DE L'INTERVENTION :

IIIIIIIIIIIII
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Principaux sujets d'étude, domaines d'activité :

- Viticulture Bio et Biodynamie.

- Formations, Journées techniques, Groupes d’échanges techniques, Rédaction
d‘articles, Accompagnement conversion Bio et Biodynamie.
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Poste : Directeur
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E-mail : animateur@gdon-libournais.fr

TITRE DE L'INTERVENTION :

CONFERENCE
« FLAVESCENCE DOREE : POINT ECONOMIQUE
EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE

Principaux sujets d'étude, domaines d'activité :

Epidémio-surveillance, maladies de quarantaine, approche collective de reduction
des intrants phytosanitaires.
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RESUME DE LA CONFERENCE

« FLAVESCENCE DOREE : POINT ECONOMIQUE

o B

ET EVOLUTION REGLEMENTAIRE »

Y-a-t-il des évolutions réglementaires majeures en cours concernant la lutte contre

ANTOINE VERPY
GDON DU LIBOURNAIS

laFlavescence Dorée en 2023 ?

Suite @ une demande d’harmonisation des réglementatio ropé nnes, un actu I ation de la
réglementation nationale de lutte contre la FD est e Ch aque g d its p sitio entre d ux
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t h' s par la maladie et la stratégie d'enray ment, I rsque la FD est s ff amme t implan tée pour
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utte contre
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Quels sont les coiits spécifiquesliésala Iutte contre la FD en viticulture biologique ?

Le colt de la protection phytosanitaire insecticide a la d de pyrethres naturels, seule méthode
actuellement homologuée dans le cadre de I I tte bI g t est pI I q I d u recours aux
pyréthrinoides de synthése. Il ne sagit pas du seul poste s;d ar la pré est primordiale
dans le cas spécifique de la viticulture biologi q e. Une pro p ctio g I (t I 2 ns)du vignoble
est nécessaire dans les départements ou la maladie est endé mq e. Cette eillance est déja réalisé
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nt pour la répartition du finance

gtl e fonctionne
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it désormais plus possible
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Comment réduire les coiits associés a la lutte contre laFD ?

Pour les vignerons malheureusemen
possible dobtenir des aides compensu

signes de lutte durant les
I’investls eme nt dan d ytm

s précédant Iar

lI ctifs de le rmettant en re
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applicables a I'échelle indivi d II D s prospectio haustives donnent lie d délimitations plus
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de tm ntrent leur intérét.

sult

tat,

Benoit VINET

DOMAINE EMILE GRELIER

Poste : Vigneron / Consultant
E-mail : vitiforesterie@domaine-emile-grelier.fr

Téléphone : 06 84 3528 22

TITRE DE L'INTERVENTION :

TABLE RONDE
« COMMENT AMENAGER SON DOMAINE POUR
Y AMELIORER LA BIODIVERSITE ? »

JEUDI 2 MARS - MATIN

Principaux sujets d’étude, domaines d‘activité :
Vigne/Agroforesterie/Biodiversité
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10 a mes ‘ '- 'pour . Cultiver la vigne de fagon plus

responsable nécessite adaptation

Nous, Crédit Mutuel du Sud-Ouest
et Arkéa Banque Entreprises et

iO N en améco e , et investissements.

Institutionnels, avons créé notre
filiere Vins et Spiritueux pour
répondre a vos besoins.

Nos experts connaissent intimement

votre univers et ses
spécificités. lls vous
accompagnent au
quotidien dans vos

projets de transition.

FILIERE

VINS
SPIRITUEUX

Crédit Mutuel ENTREPRISES ET
du Sud-Ouest INSTITUTIONNELS

651305704748, 530716448, 0251274

!
mag

I
¢

UNE CONNAISSANCE INTIME
DE VOTRE UNIVERS

Crédit photos : Gettgll
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Les produits et services commercialisés par le Crédit Mutuel du Sud-Ouest sont réservés aux clients et prospects domiciliés sur les départements Gironde, Dordogne et Charente.
Crédit Mutuel Arkéa - S.A. coopérative de crédit a capital variable et de courtage d’assurances - 1rue Louis Lichou - 29480 Le Relecg-Kerhuon. SIREN 775 577 018 RCS Brest. Orias 07 025 585.

Arkéa Banque Entreprises et Institutionnels. Société Anonyme & Directoire et Conseil de surveillance au capital de 1183 987 450 euros, banque et courtage d’assurances. N° ORIAS : 07 026 594 - RCS BREST 378 398 911.
Siege social : Allée Louis Lichou - 29480 Le Relecg-Kerhuon. Adresse postale : 3 avenue d’Alphasis CS 96 856 - 35760 Saint-Grégoire. 11/2022. Document publicitaire.
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Retrouvez les présentations et vidéos des
Journées Techniques Vigne Vin Bio 2023 sur :

journeestechniquesvignevinbio.fr

Contact :
Vignerons Bio Nouvelle-Aquitaine
38 route de Goujon 33570 Montagne
tel. : 0557513960
mail : contact@vigneronsbionouvelleaquitaine.fr
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